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ช่ือผลิตภณัฑ์ : หมายเลขเอกสาร : SP-FN-591

รหัสผลิตภณัฑ์ : วนัที่มผีลบังคับใช้: 31/01/2023

Revision : วนัที่แก้ไข : 26/01/2023

ลูกค้า :

ค ำอธิบำยผลิตภณัฑ์ :

ส่วนประกอบ :

สำรก่อภูมแิพ้ :

รูปแบบกำรบรรจุ :

รูปทรง :
กวา้ง (W) :

อายุผลิตภณัฑ์ : อุณหภูม ิ(OC) ยาว ( L) :
แช่แขง็ (Frozen) ≤ -18 °C สูง (H):
แช่เยน็ (Chill) 2-5 °C เส้นผ่านศูนยก์ลาง (D) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A น ้าหนกั (Wt) :

วธีิการอุ่น : สี :

กล่ิน :
รสชาติ :

ข้อก าหนดพิเศษ :

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

Croissant-Strawberry Lava Filled Croissant Twist (Box-10Pcs) ครัวซองคท์วิสตไ์ส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา
204866 (PD: 204865) 
02
STD

ครัวซองคเ์นยสดสีเหลืองทองสลบัสีกบัเน้ือครัวซองคสี์แดง ดา้นในสอดไส้ดว้ยสตรอเบอร์
ร่ีฟิลล่ิงเขม้ขน้รสชาติหวานอมเปร้ียว

แป้งสาลี, ยสีต,์ ผลิตภณัฑท์ดแทนไขมนั, สารเสริมคุณภาพแป้ง, เกลือ, น ้าตาล, น ้า, เนย, สี
สงัเคราะห์, ไส้สตรอเบอร์ร่ี

อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการตามแนบทา้ย 
**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยโุรป (EU)**

- พลาสติกแร็ป
- บรรจุ 10 ช้ิน/กล่อง

180 4.5-6.5 cm. 
3 N/A

N/A 75-100 g./pcs.

สภาวะการเก็บและการขนส่ง : - เก็บรักษาผลิตภณัฑท่ี์อุณหภูมิ ≤ -18 °C
- บรรจุภณัฑต์อ้งมีการระบวุนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑ์
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นอายกุารเก็บรักษาและไม่หมดอายุ
- ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็ และไม่ไดรั้บความเสียหาย

ลักษณะทางกายภาพของครัวซองต์ :

ทรงขาตรง
6.5-9.5 cm.

ระยะเวลา (วนั) 18.0-21.0 cm. 

- หากสินคา้ท าละลายแลว้หา้มน ากลบัมาแช่แขง็อีกคร้ัง เน่ืองจากจะส่งผลต่อลกัษณะเน้ือ
สมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อการเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์

สภาวะการท าละลาย : - น าครัวซองคแ์ช่แขง็ มาวางในตูแ้ช่เยน็ (2-5°C) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 4 ชัว่โมง หรือจนกว่า
สินคา้จะละลายสมบรูณ์ หรือ น าครัวซองคแ์ช่แขง็ มาวางท่ีอุณหภูมิหอ้ง (ประมาณ 25°C ) 
เป็นเวลาประมาณ 60  นาที (ข้ึนอยูก่บัความเยน็ของหอ้งและอุณหภูมิครัวซองตท่ี์น าออก
จากตูเ้ยน็)
**หา้มวางสินคา้ซอ้นทบักนัระหว่างการท าละลาย**

น ้าหนกัแป้งหลงัอบ (Wt) :
น ้าหนกัไส้หลงัอบ (Wt) :

65-85 g.
10-15 g.

ลักษณะทางประสาทสัมผัส :

1. วอร์มเตา Convection Oven เปิดไฟบน-ล่าง และพดัลม อุณหภูมิ 175 °C 
(แนะน าเตา Convection Oven เทา่นั้น)
2. น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่เยน็ หรือตูโ้ชวเ์คก้ และพลาสติก wrap ออกจากสินคา้แลว้ใส่ถาด 
น าเขา้เตาอบใชเ้วลาในการอบ อุณหภูมิ 175 °C เป็นเวลา 8-10 นาที หรือจนอุณหภูมิใจ
กลางสินคา้ ≥ 40 °C 
(ทดสอบสภาวะการอบโดยใช้ Electrolux Model No. EOT4805K แรงดนัไฟฟ้า 220-240 V ความถ่ี 

50/60 Hz ก าลงัไฟ 1500 W)

*** อุณหภูมิและระยะเวลาในการอุ่นสามารถปรับเปล่ียนไดต้ามความเหมาะสมข้ึนอยูก่บัชนิดและ
เตาท่ีใช้ในการอุ่น
*** ขอ้ควรระวงั หา้มอุ่นดว้ยไมโครเวฟ เพราะขนมจะไม่กรอบ ชั้นขนมิจะติดกนัและ เนยไหลเยิม้
ออกจากชั้นขนม

สีเหลืองทอง และสีแดง

กล่ินเนย, สตรอเบอร์ร่ี
แป้งครัวซองคมี์รสเคม็และหอมเนย
ไส้มีรสชาติหวานอมเปร้ียวจากไส้สตรอเบอร์ร่ี



F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา
1. ระดบัสี (Colour Chart) ของครัวซองต์ อาจพบระดบัสีหลายเฉดในสินคา้ช้ินเดียวกนั แต่ยงัอยูใ่นpantoneท่ีก  าหนด

2.ลกัษณะที่สามารถยอมรับได้ (Accepted)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:
ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ลกัษณะปกติหลงัจากอุ่นสินคา้

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ลกัษณะปกติและจ านวนชั้นของครัวซองคค์รบ 5-7 ชั้น

รูปทรงสินคา้แตกต่างกนัแต่อยูใ่นขอ้ก าหนด (กวา้ง 6.5-9.5 ซม., ยาว 18.0-21.0 ซม. สูง 4.5-6.5 ซม.)

ระดบัสีแป้งขำว : Pantone TargetMin AcceptedRejected (Too Light) Rejected (Too Dark)Max Accepted

Min Accepted Target Max Accepted Rejected (Too Dark)Rejected (Too Light)ระดบัสีแป้งสีแดง : Pantone



ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา
2. ลกัษณะที่สามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ลกัษณะครัวซองคห์ลงัอบและผา่ไส้

พบหนา้ฉีก/จงอย/ระยะห่างของผิวครัวซองคช์ั้นกลางจากขอบไม่เกนิ 3 ซม.

พบปลายครัวซองคแ์นบกบัตวัครัวซองค์

พบปลายครัวซองตมี์รอยตดั



F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา
2. ลกัษณะที่สามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

ขนาดตวัของทั้ง 2 ดา้นไม่เท่ากนั แต่ยงัอยูใ่นสเปคท่ีก าหนด (ยาว 18.0-21.0 ซม.)

พบรูและรอยเป้ือนของไส้สตรอเบอร์ร่ีท่ีฐาน ซ่ึงเป็นลกัษณะปกติจากขั้นตอนการฉีดไส้

พบแป้งโรยนวล หรือแป้งครัวซองคสี์ขาวบนผิวหนา้ครัวซองคสี์แดงเลก็นอ้ย 

พบรอยร้าวบริเวณผิวครัวซองคสี์แดงขนาดความยาวไม่เกนิ 2 ซม. และไม่เกนิ 2 จุด/ช้ิน



F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา
2. ลกัษณะที่สามารถยอมรับได้ (Accepted) (ต่อ)

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

พบสีของแป้งไม่สม ่าเสมอซ่ึงเกิดจากการติดกนัของแป้ง แต่ไม่ขาด
3. ลกัษณะที่ไม่สามารถยอมรับได้ (Rejected)

ลกัษณะรูปทรงผิดปกติ

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

พบรอยขาดบริเวณผิวครัวซองคสี์แดงขนาดไม่เกนิ 1 ซม. และไม่เกนิ 2 จุด/ช้ิน

พบแป้งครัวซองคสี์ขาวบางจนเห็นส่วนของแป้งสีแดง ไม่เกนิ 2 ช้ัน/ช้ิน



F-GRD-02  Rev.06 (30/10/20)

ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

พบหนา้ฉีก/จงอย/ระยะห่างของผิวครัวซองคช์ั้นกลางจากขอบเกนิ 3 ซม.

พบแป้งครัวซองคสี์ขาวบางจนเห็นส่วนของแป้งสีแดง เกนิ 2 ช้ัน/ช้ิน

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

3. ลกัษณะที่ไม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

พบรอยซึม / เป้ือน /ทะลกั ของไส้สตรอเบอร์ร่ีบริเวณผิวหนา้ครัวซองค์

พบไส้สตรอเบอร์ร่ีเลอะ/เป้ือน/ทะลกัท่ีฐานครัวซองคม์าก
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

พบครัวซองตเ์ป็นไต

3. ลกัษณะที่ไม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

พบแป้งโรยนวล หรือแป้งครัวซองคสี์ขาวบนผิวหนา้ครัวซองคสี์แดงมาก

พบรอยขาดบริเวณผิวครัวซองคสี์แดงขนาดเกนิ 1 ซม.

ผิวครัวซองคสี์มีลกัษณะบาง/เห่ียว
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ภาพเกณฑ์การยอมรับ Strawberry Lava Filled Croissant Twist/ครัวซองค์ทวสิต์ไส้สตรอเบอร์ร่ีลาวา

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

พบปลายครัวซองตย์ืน่ออกนอกตวัครัวซองค์

ข้อก ำหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

3. ลกัษณะที่ไม่สามารถยอมรับได้ (Rejected) (ต่อ)

พบรอยร้าวบริเวณผิวครัวซองคสี์แดงขนาดความยาวเกนิ 2 ซม.



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify).......................เชียนทั (Shea Nut)..............................................

ส ำหรับลูกค้ำ: ส ำหรับบริษทัซินโนวำ:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบไุวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

3. ถั่วเปลือกแข็งและผลิตภณัฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)
      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)

      3.4 พีแคน (Pecan)
      3.5 เมด็มะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)
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ข้อก าหนดผลติภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

รายการอาหารก่อภูมแิพ้

(14 Major Food Allergen List)
1. ถั่วลิสงและผลิตภณัฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถั่วเหลืองและผลิตภณัฑ์ (Soybean and Soybean Products)

7. ธัญพืชที่มกีลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)
     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขา้วโอ๊ต (Oat)
     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)
     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify)....................................................................................

      3.6 มะพร้าว (Coconut)
      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)
      3.8 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลิตภณัฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกูล Luoinus sp.)

5. เมล็ดงาและผลิตภณัฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกูลเดยีวกันกับขึน้ฉ่าย และผลิตภณัฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)
   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)
11. นมและผลิตภณัฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลิตภณัฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มสัตาร์ดและผลิตภณัฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

8. ปลาและผลิตภณัฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลิตภณัฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ป ู(Crab)
    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบ ุ(Please Specify)...................................
10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมกึ และผลิตภณัฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)


